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Passionierte Sommeliére: Astrid Zieglmeier leitet die Deutsche Wein- und Sommelierschule in Miinchen
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Begehrte Weinwisser

Die Deutsche Wein- und Sommelierschule in Miinchen bietet den Ausbilungsgang zum IHK-gepriiften Sommelier an

MUNCHEN. Der Begriff ,,Sommelier” ist
nicht geschiitzt. Durch die Initiative
der THK Koblenz gibt es jedoch seit
1992 den ,,JHK-gepriiften Sommelier*
als offiziell anerkannten Titel. Der Weg
dorthin fiihrt iiber die Ausbildung in
der Deutschen Wein- und Sommelier
schule in Koblenz, Berlin, Hamburg
und Miinchen.

Basis fiir die berufsbegleitende Fort-
bildung bilden stets die gleichen Lehr-
pline und Bedingungen, die je nach

Standort in manchen Bereichen variie-
ren kénnen. Neu seit diesem Jahr ist
zudem die Fortbildung zum ,,Wine Ex-
pert", die in verschiedenen Modulen in
Bronze, Silber und Gold absolviert
werden kann und letztlich ebenfalls
zur IHK-Priifung fiihrt.

Die 2003 gegriindete Schule im
IHK-Ausbildungszentrum in Miin-
leitet Astrid
Zieglmeier. Die Moselfrankin, die mit-

chen-Haidhausen

ten im Weinbaugebiet aufwuchs, ar-
Jr———

beitete als gelernte Hotelfachfrau und
Sommeliére in namhaften Hiusern
wie der Traube Tonbach und der Ente
vom Lehel. Sie hat zusammen mit rund
80 international renommierten Do-
zenten — darunter bekannte Namen
wie Paula Bosch, Julia Sevenich, Ferdi-
nand Mayr, Henri Schimpf und Guy
Bonnefoit — mittlerweile rund 60
Schiiler bei ihrem Weg zum IHK-ge-
priiften Sommelier begleitet.

Engagement gefragt

»Ich habe hohen Respekt vor den Teil-
nehmern®, sagt die 49-Jdhrige, ,,denn
diese Fortbildung verlangt sehr viel
Engagement, Geld und Zeit. Die Schii-
ler miissen meist ein halbes Jahr lang
auf Unternehmungen mit Freunden
und der Familie verzichten.” Nicht von
ungefihr gibt es fiir die Aufnahme in
die Deutsche Wein- und Sommelier-
schule feste Bedingungen: Aufler der
Grundausbildung in einem gastrono-

—_—

mischen Beruf oder einem Gastrono-
mie- oder Tourismus-Studium miissen
die Bewerber mindestens zwei Jahre
thematisch passende Berufserfahrung
nachweisen kénnen.

»Die Priifungen wiren mit weniger
Vorbildung nicht zu schaffen®, betont
Astrid Zieglmeier. Auflerdem verlangt
Praktikum von 150
Stunden in einem Weingut. Generell

die Schule ein

setzt die Schule stark auf Praxis. So
steht l{‘-i.‘\. Arbeiten am Tisch des Gastes
ebenso wie die Gestaltung der Wein-
karte und die Kellerpflege, Kommuni-
kation und Marketing auf dem Plan.
»Es wird viel verlangt, es macht den
Teilnehmern aber auch sehr viel SpaR.”
Drei Viertel der Teilnehmer schaffen
das Finale unter den Augen der ehren-
amtlichen Jury. Die Absolventen haben
danach oft ganz neue Chancen auf
dem Arbeitsmarkt. Gut 50 Prozent der
Schiiler wechseln ihren Arbeitgeber,

weil sie oft sogar noch wihrend der
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Fortbildung gute Angebote ¢
Interessant, vor allem fiir Qu
Umsteiger, sind zudem die N
keiten fiir Absolventen des ,,W
pert“-Kurses. Diese Ausbilduw
ab Januar auch in der Niede
Wiirzburg-Schweinfurt angeb«

Attraktiv fiir Frauen
Das Thema Wein wird offen:

fiir Frauen immer attraktiv

THK-Weinlehrgange sind mitt
bei Frauen sehr gefragt. Von
Lehrgang maximal 18 Teiln
sind in der Regel zehn bis elf v
Und auch die Arbeitgeber in c
tronomie fragen oft gezielt nac
en mit Wein-Expertise: ,,Fraue
das Thema anders an®, so Zie
»Ich glaube, sie sind ein bissc
ckerer in ihrer Karrieregestaltt
kommen mit ihrer Ausstrahlu
bei Gisten gut an.” Karir
» www.weinschule.com




